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FICHA TECNICA 
 

Harina Langostinos Mix 
 

FLASH DRY - COLD WATER CRUSTACEAN MEAL 
 
 
 

Harina de crustáceos silvestres de agua fría. Es secado mediante un proceso flash de 6 a 10 

segundos que permite preservar una alta calidad de proteína y pigmentos (astaxantina). El proceso 

de secado y harina se realiza en las mismas instalaciones donde se procesa el langostino para el 

consumo humano, lo que otorga garantía de frescura al producto. La pesquería de crustáceos 

tiene certificación MSC 

 
ESPECIES: 

Cervimunida Johni / Mini lobster / Langostino amarillo 

Pleuroncodes Monodon / Mini lobster / Langostino colorado 

Heterocarpus reedi / Deep wáter shrimp / Camaron Nylon 
 

ASPECTO 

Polvo anaranjado 

 

ANALISIS PROXIMAL  

Ceniza 
MIN (%) 

30
3 

MAX (%) 

49 
Grasa 1 6 
Humedad 4 14 
Proteína 32 38 

 
ALMACENAJE 

Se recomienda almacenar en local seco y ventilado, libre de plagas y lejos de productos químicos. 
 

EMPAQUE 

Bolsas de polipropileno 500 kilos 
 

PERIODO DE VIGENCIA 

24 meses desde fecha de elaboración 

 

 


